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REDACTEUR(S) VERIFICATEUR(S) APPROBATEUR(S) 

Marilyne WITTMANN 
Armelle SIPP (Monitrices hôtelières), Isabelle 

WEBER (Monitrices hôtelières) 
Corinne TROESCH 

Seule la version disponible dans ENNOV® donne la garantie d’être actualisée et valide. 

 

Produits 
(Orapi Hygiène) 

Conditionnement Utilisation 

Plonge désinfectant 

 
Bidon de 5L 

Utilisation avec le dilueur  
 

En cas de panne du dilueur,  
le produit se dilue 

10 ml de produit pour 1 L d’eau  
 

Tablette lave - vaisselle  
tout en 1  

 
Seau de 150 tablettes 

Pour lave-vaisselle standard, mettre la 
tablette dans le panier à couverts 

 

Sel régénérant 

 

 
 

Carton de 2 kg 

Vérifier qu’il y ait suffisamment de sel 
dans le compartiment du lave-vaisselle 

semi-professionnel 
 

Bien refermer le couvercle du réservoir 

Lavage vaisselle chloré  
(lave vaisselle CPA) 

 
Bidon de 5 L 

Branchement direct vers le lave-vaisselle 
semi professionnel 

 
Produit utilisé au CPA 

Liquide de rinçage  
(lave vaisselle CPA) 

 
Bidon de 5 L 

La date indiquée sur les bidons correspond à la date de fabrication. Le produit peut être utilisé jusqu’à 2 ans après 
cette date. 
 
En cas de problème avec les produits ci-dessus, s’adresser à : 
Mlle WITTMANN Qualiticienne en restauration au 2 40 54. 
 
Objet de la révision Mise à jour des produits  

 


